A DELTA

Desde 1950

Asadores

N Para un marcado
perfecto.

Equipos para volverse un rico negocio

I \ W

N Caracteristicas generales

® Fabricados en acero inoxidable.

@ Parrillas superiores de fundicién totalmente desmontables.

® Marco perimetral antisalpicaduras de acero inoxidable.

@ Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable.

@ Charolas recolectoras totalmente desmontables.

@ Perillas ergondmicas.

@ Panel de controles totalmente desmontable para un facil
mantenimiento y limpieza.

@ Patas con niveladores.
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N Caracteristicas opcionales

O Base de perfil tubular cuadrado.
O Disponibles totalmente eléctricos.
O Disponibles para gas natural.

N

| | - | |
p— Ficha técnica K
—
DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS
SIN CON PRESION
MODELO | FRENTE | p\iprouE | EMPAQUE | Kealr | Bru | CONSUMO | TIPO DE vours | wars | AMP 1) iNEas
(mm) (kgs) (kgs) MHr. GAS TOTAL
28 gmsfcm’
ASR31 310 44 52 | 7.608 | 30,189 | 0356 | LR | 2o
ASR:31 E 310 43 5] 220 | 3,350 | 15 | 2
28 gmsfom’
ASR-62 620 73 84 15216 0377 | 0712 | LB | IBE
ASR62E 620 71 82 220 | 6700 | 30 | 2
ASR93 930 102 116 | 22,824 | 90566 | 1.068 | LR | RIET
ASR93 E 930 99 113 220 110,050 | 45 | 3
ASR124 | 1,240 | 132 149 30432120754 | 1.424 | LR | RIOET
ASR-62 ASRI24E| 1,240 127 144 220 (13,400| 60 | 3

ZEBRASAS, con sus parrillas de fundiciéon y deflectores con
exclusivo diseno para impedir el contacto directo de la
flama con el alimento, le brinda un elegante marcado y
un asado perfecto.

Calidad

ASR-93

ilidad

ASR-124 Las patas ¢ base opcional en cualquier equipo de mesa
le permiten tener flexibilidad en la distribucién de su
mobiliario y equipo para lograr una configuraciéon perfecta,
de acuerdo a su espacio y presupuesto disponible.

Flexi
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@Quipo de coccion

Inteligente e innovador diseno que se traduce en:
o Excelente calidad

Gran funcionalidad

La mayor capacidad

Los mas estéticos

El maximo rendimiento y eficiencia

Totalmente higiénicos

Completamente ergonémicos (operacion y limpieza)

La mayor vida util (arriba de 20 anos)

Bajos costos de operacion y de mantenimiento

Amplia gama de productos y modelos

Disenno modular

Precios muy accesibles

Cortos tiempos de entrega.

O O 0O 0O 0O 0O 0O O O 0O 0 0 O

El mejor servicio post-venta

S@rvicio

0 Presencia en la mayor parte de la Republica
Mexicana (84%) a través de nuestra selectiva red de
distribuidores.

o Servicio técnico especializado con cobertura nacional a
través de agentes entrenados en fdbrica, viviendo cerca
de usted y disponibles los 365 dias del ano 24 horas para
atender sus necesidades.

o Centro de servicio post-venta en fabrica con respuesta
inmediata.

o Stock del 100% de refacciones en fabrica para envio
inmediato.

o Garantia por 1 ano, expandible a 5 anos.

O Polizas de servicio a su medida.

onep



estufas

comerciales

A DELTA

Desde 1944

seduction

Desde la comida répida hasta cualquier tipo de cocina internacional. Es
muy recomendada para usarse en restaurantes con servicio “ala carta”

y por chefs profesionales.

“Ventajas

Multifuncionales. Respaldo protector
(para limpieza de cochambre) y repisa
integrados, que brindan maxima comodidad en
operaciony limpieza.

Nueva Valvula con amplio rango de
intensidad (giro de 210°) que brinda mayor
rango de control y cuenta con nivel de flama
minima.

Componentes desmontables.

Parrillas individuales y desmontables. Que-
madores de fundicion con tapa desmontable.

Charolas y grasera recolectoras desmontables.

Vodulares de arriba hacia abajo y de
lado a lado, que permiten crear siempre la
configuracion maés acertada.

Mdaxima potencio. Gran capacidad
calorifica en quemadores abiertos (28,000 BTU )
y quemador tipo flauta (18,000 BTU).

Consumos mMinimos. combustién
perfecta en quemadores (aprovechamiento
100% del gas) por su disefo y nueva valvula.
Calor de planchas aprovechado en gratinador.

Rapida recuperacion en plancha'y
horno por sus potentes quemadores y disefo.

Sistema anti-atasco (iquides
derramados no caen en perforaciones de
quemador).

Estética y funcionalidad.
Quemadores y parrillas desmontables, sin filos
y con bordes redondeados.

Beneficios

Optimizocic')n de inversion y espacio.

Amplio Menu. Gran variedad de
platillos de forma profesional en espacio muy
reducido.

Ergonomia e higiene faciles y

comodas de manejar en operacién y limpieza.

Maxima libertad para configurar su

cocinay menu.
Personalizacion de su cocina.
Respuesta agily oportuna asus

necesidades.

RépidOS tiempos de coccién que

permiten dar un servicio muy &gil.

Operacion econémicay ahorro
por sus bajos costos de operacién en
consumos de energia (gas o electricidad).

Excelente rendimiento continuo.
Profesionalismo y Elegancia.

Estética y elegante apariencia que refleja la
gran categoria de su cocina.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Respaldo alto

conrepisa
Fabricadas en acero inoxidable. Potentes quemadores abiertos de fundicién
Horno totalmente porcelanizado y aislado con totalmente desmontables con pintura resistente
lana mineral. a la flama. 610 Lakgjborin
Parrilla niquelada para horno y gratinador. MODELO SIN REPISA
Termostato de gran precision con rango de 100° a 572;)53/4"NPT—/
300° C.

Placa de cold rolled de %"

Marco perimetral de acero inoxidable
antisalpicaduras.

Potentes quemadores tipo flauta de acero
inoxidable en plancha y horno.

Seccién de gratinador.

Grasera recolectora totalmente desmontable.

Charolas recolectoras totalmente desmontables.
Perillas ergonémicas.

Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza.

Patas con niveladores.

Parrillas superiores de fundicién desmontables con
pintura resistente a la flama.

Respaldo alto con repisa ¢ lambrin bajo.
Disponibles totalmente eléctricas.

) ; H4 SEDUCTION
Disponibles para gas natural.

Ruedas de 4”.
™——FRENTE
-y
s g —
“HORNo._
H6 SEDUCTION
[ CAPACIDAD | PESO |  CARTERMICA |
T [ | - e
) {ken) flen) GAS TRAB AIO TOTA
Ha 142 165 | 30812 | 122262 | 1304 | LR | BIEE
HAE 720 | 545 3.9 130 153 220 (11,150 | 50 | 3
H6 930 | 755 49 179 | 205 | aapm 191423 | 1820 | LR | BIEE H4-GA SEDUCTION
H6 E 930 | 755 49 160 186 220 [15650| 70 | 3
HAGA | 1,345 | 545 3.9 241 273 | 44221 | 175469 | 1931 | Lp | 2oL
HAGAE | 1,345 | 545 3.9 229 | 261 220 [17,850| 81 | 3
H6GA | 1,555 | 755 49 279 314 | 61651 | 284631 | 2447 | LR | ST

H6GAE | 1,555 | 755 4.9 260 295 220 | 22,350 | 101 3 H6-GA SEDUCTION




estufas

A DELTA

Desde 1944

aquiles

Todas sus necesidades cubiertas con un solo equipo, con ella usted
podra cocinar, freir, asar, hornear y gratinar cualquier

tipo de alimento.

“/entajas

Multifuncionalidad (cocina completa en
un sélo equipo).

Nueva Valvula con amplio rango de
intensidad (giro de 210°) que brinda mayor
rango de ajuste en flama y cuenta con nivel de
flama minima.

Componentes desmontables.
Parrillas individuales y desmontables.
Quemadores de fundicién con tapa
desmontable. Charolas y grasera recolectoras
desmontables.

Modulares de arriva hacia abajoy de
lado a lado, que permiten crear siempre la
configuracién mdés acertada.

Maxima potencio. Gran copacidad
calorifica en quemadores abiertos (28,000 BTU)
y quemador tipo flauta (18,000 BTU).

Consumos mMinNimos. combustion
perfecta en quemadores (aprovechamiento
100% del gas) por su disefo y nueva valvula.
Calor de planchas aprovechado en gratinador.

R&pida recuperacion en plancha y
horno por sus potentes quemadores y disefo.

Sistema anti-atasco (liquidos
derramados no caen en perforaciones de
quemador).

Estética y funcionalidad.
Quemadores y parrillas desmontables, sin filos
y con bordes redondeados.

3eneficios

de inversién y espacio.

Gran variedad de
platillos de forma profesional en espacio muy
reducido.

faciles 'y
comodas de manejar en operacidn y limpieza.

para configurar su
cocina y menu.

de su cocina.

y oportuna a sus
necesidades.

de coccién que
permiten dar un servicio muy agil.

por sus bajos costos de operacién en
consumos de energia (gas o electricidad).

continuo.

Estética y elegante apariencia que refleja la
gran categoria de su cocina.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



vistas

Fabricadas en acero inoxidable. Horno de gran capacidad completamente

4 estéticas y funcionales parrillas superiores porcelanizado y aislado con lana mineral.

desmontables de fundicién con pintura resistente Termostato de gran precisién con rango de 100°

a la flama. a 300°C.

4 potentes quemadores abiertos de fundicién Parrilla niquelada en horno y gratinador. 900

desmontables con pintura resistente a la floma. 2 gabinetes abiertos.

Elegante asador de 31 cms. Marco perimetral antisalpicaduras en asador y

Plancha de 62 cms. de placa de cold rolled de 1/2* plancha.

Freidor con capacidad de 4 lts. Charolas recolectoras totalmente desmontables

Potentes quemadores tipo flauta de acero para facilitar el vaciado y la limpieza. 5

inoxidable en asador, plancha y horno. Potente Grasera recolectora totalmente desmontable He———
quemador tubular en forma de “U” en el freidor. para facilitar el vaciado y la limpieza.

Seccién de gratinador. Perillas ergonémicas. AQUILES

Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza. -
Patas con niveladores.

Respaldo alto con repisa ¢ lambrin bajo.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Ruedas de 4”.

A muro o enisla.

AQUILES
CAPACIDAD CAP. TERMICA ELECTRICOS
SIN_ | EMPAQUE PRESION
MODELO | HORNO | pyipaqUE | MADERA | Keal/Hr °°N§/l:|“r"° T”’G%DE VOLTS | WATTS T’g"f LINEAS
(ft) (kgs) (kgs) TRABAJO
| 28 gms/cm *
EM-H 342 | 60,666 | 240,724 | 2.526 LP | “ez05h
EMHE 49 282 327 220 23,900 | 108 | 3
28gms/cm *
EM-M 182 219 | 52570 | 208,600 | 2.102 LP | “6s05h)
EM-ME 165 202 220 19,050 | 86 3
28 gms/cm *
EM-H-C 39 223 263 | 55321 | 219,514 | 2303 LP | “es0sh
EMH-CE 39 210 250 220 {19,850 | 90 3
28 gms/cm *
EM-M-C 161 194 | 43,034 [ 170,760 | 1.791 LP | 63050

EM-M-CE 149 182 220 | 15,900 72 3




IslQs

un bloque

%/entajas

Vanguardista e innovador diseno
que luce mucho.

Disefo central para aprovechar el espa-
cio de su cocina y exhibirla més a sus comensales.
Modulares de arriba hacia abajo y de lado
a lado, que permiten crear siempre la configu-
racién mas acertada.
Multifuncionalidad y gran capa-
cidad. sistema todo incluido en una gran
cocina central, con una sola toma de gas para
conectar todo el equipo.

Facilidad de limpieza.
Expondibles de acuerdo a sus necesidades.
Inteligente disero

Componentes desmontables. po-
rrillas individuales y desmontables. Quemado-
res de fundicién con tapa desmontable. Charo-
las y graseras recolectoras desmontables.
Maxima potencio. Gran capacidad
calorifica en quemadores abiertos (28,000 BTU)
y quemador tipo flauta (18,000 BTU).

Rapida recuperacion enplanchay
horno por sus potentes quemadores y disefo.
Resistentes parrillas y quemadores de
fundicién con pintura resistente a la flama.
Resistente sistema de apertura en puerta de
horno (resiste hasta una persona de 90 kgs.).
Quemador y pipeta en 1sola pieza.

egoceéntricas

El profesionalismo total y absoluto aunado a una increible y gran cocina
protagonista, que va mas alld de cubrir todas sus necesidades. En ella po-
drdé cocinar, asar, freir, gratinar, y hacer cualquier tipo de platillo a la carta.

3eneficios

Plusvalia y diferenciacion ce su
negocio.

Profesionalismo y alta categoria.
Optimizocién de inversion y espacio.
Mayor visibilidad.

Facilitan el trobojo en equipo y super-
visién de la operacion.

Eficientizan operacion y funcionali-
dad.

Maxima libertad para configurar su
cocinay menu.

Personalizacion de su cocina.
Respuesto lel y oportuna a sus nece-
sidades.

Ampllo menu. solucién para servir gran
cantidad de comensales con gran variedad
de platillos.

ANOIrTo en material de instalacion
Posibilidad de crecimiento.
Maximo confort en operacion y limpieza.
RépidOS tiempos de coccién que permi-
ten dar un servicio muy agil.

Operacién econémica y ahorro
por sus bajos costos de operacién en consu-
mos de energia (gas o electricidad).
Excelente rendimiento continuo.
MOYOI" vida Utily tucen como nuevas por
tiempo prolongado. Nueva vélvula que dura
99 anos y no requiere mantenimiento.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



vistas

Generales
 Fabricadas en acero inoxidable « Termostato de gran precision con rango de 100
« Estéticas y funcionales parillas desmontables de a 300 °C
fundicién con pintura resistente a la loma + Parrilla niquelada en horno y gratinador
+ Potentes quemadores abiertos de fundicion » Marco perimetral antisalpicaduras en asadores
desmontables con pintura resistente a la flama y planchas
 Elegante asador con resistente parrilla + Charolas recolectoras totalmente desmontables
desmontable de fundicién para un marcado para facilitar el vaciado y la limpieza
perfecto « Perillas ergondmicas
* Plancha de cold rolled de 4" de espesor * Panel de controles totalmente desmontable para
 Freidor de 4 litros de capacidad con tina un facil mantenimiento y limpieza
desmontable para mantenimiento y limpieza ¢ Llave para llenado de ollas
 Potentes quemadores tipo flauta de acero * Potentes quemadores de fundicién tipo estufon
inoxidable en asador, plancha y horno en modelos con cocina francesa
* Horno de gran capacidad completamente * Placa de cold rolled de 5/8” de espesor en
porcelanizado y aislado con lana mineral plancha de cocina francesa
Disponibles totalmente eléctricas. Gabinetes anexos configurables con médulos
Disponibles para gas natural. de Gabinete Liso (GL), Gabinete con Tarja
Cualquier combinacién en cubierta de IM-M (GT) y Gabinete Base Parrillas (GBP-2).
e IM-H entre médulos de parrillas, planchas, Gabinete Base Parrillas (GBP-2) para médulos
asadores, freidor, fogon paellero, cocina de parrilla 2-4, 2-G, ASR-62 y ASR-ARG-62.

francesa, bafno maria y mesa lisa de apoyo.
Cualquier combinacién en parte inferior de
IM-H entre modulos de horno H4 (72cms),
horno Hé (93cms), gabinetes (abiertos y/o
cerrados) y gabinete para base con cajones
refrigerados.

=
=
=




IslQs

de mesa[sin horno]

GL-2 (Gabinete anexo)

%/entajas

Vanguardista e innovador diseno
que luce mucho.

Diserio central para aprovechar el espa-

cio de su cocina y exhibirla mds a sus comensales.

Modulares de arriba hacia abajo y de lado
a lado, que permiten crear siempre la configu-
racién mas acertada.

- *
I..

IM-M 2A

IM-M 2C

GT-2 (Gabinete anexo)

egoceéntricas

El profesionalismo total y absoluto aunado a una increible y gran cocina
protagonista, que va mas alld de cubrir todas sus necesidades. En ella po-
drdé cocinar, asar, freir, gratinar, y hacer cualquier tipo de platillo a la carta.

“Beneficios

Plusvalia y diferenciacion de su
negocio.

Profesionalismo y alta categoria.
Optimizocién de inversion y espacio.

IM-M 2B

IM-M 2D

GBP-2 (Gabinete anexo)

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Generales

* Fabricadas en acero inoxidable.

* Estéticas y funcionales parrillas desmontables de
fundicién con pintura resistente a la flama.

» Potentes quemadores abiertos de fundicion
desmontables con pintura resistente a la flama.

* Elegante asador con resistente parrilla
desmontable de fundicién para un marcado
perfecto.

+ Plancha de cold rolled de /4” de espesor.

* Freidor de 4 litros de capacidad con tina
desmontable para mantenimiento y limpieza.

» Potentes quemadores tipo flauta de acero
inoxidable en asador, plancha y horno.

* Horno de gran capacidad completamente
porcelanizado y aislado con lana mineral.

Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Cualquier combinacién en cubierta de IM-M
e IM-H entre médulos de parrillas, planchas,
asadores, freidor, fogdon paellero, cocina
francesa, bafno maria y mesa lisa de apoyo.

vistas

* Termostato de gran precisiéon con rango de 100 a
300 °C.

* Parrilla niquelada en horno y gratinador.

* Marco perimetral antisalpicaduras en asadores
y planchas.

* Charolas recolectoras totalmente desmontables
para facilitar el vaciado y la limpieza.

« Perillas ergonémicas.

* Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza.

* Llave para llenado de ollas.

 Potentes quemadores de fundicién tipo estufén
en modelos con cocina francesa.

* Placa de cold rolled de 5/8” de espesor en
plancha de cocina francesa.

Cualquier combinacién en parte inferior de
IM-H entre médulos de horno H4 (72cms),
horno Hé (93cms), gabinetes (abiertos y/o
cerrados) y gabinete para base con cajones
refrigerados.

Gabinetes anexos configurables con médulos
de Gabinete Liso (GL), Gabinete con Tarja
(GT) y Gabinete Base Parrillas (GBP-2).
Gabinete Base Parrillas (GBP-2) para médulos
de parrilla 2-4, 2-G, ASR-62 y ASR-ARG-62.

DIMENSIONES CAPACIDAD CAP. TERMICA GAS 11.
MODELO FRENTE INSERTOS | consumo| Tipo e | PREON g
(mm) ENTERNOS M*/Hr. GAS TRABAJO Ry
g 28 gms/cm’ —
IMH 2A 1,965 1,675 900 | 49 3.9 135,895 | 539,234 | 4.457 | LP. |0 g
IMH2AGPB2YGT-2| 3,485 1,675 900 | 49 3.9 135,895 | 539,234 | 4.457 | L.P. Qggrgygﬂf =5
28 gms/cm?® P~
IMH 28 1,965 1,675 900 | 49 3.9 129,884 | 515,380 | 4.277 | LP. | I 8
IMH2BGPB-2YGT2| 3,485 1,675 900 4.9 3.9 129,884 | 515,380 | 4.277 L.P. Qggrgfﬂf
IMH 2C 1,965 1,675 900 | 49 3.9 101,966 | 404,601 | 3.438 | L.P. Q[ig”gjs?g"
IMH2CGPB2YGT-2 3,485 1,675 900 | 49 3.9 101,966 | 404,601 | 3.438 | L.P. 2@%”5?3?[‘]“2
IMH 2D 1,965 1,675 900 | 49 3.9 2 |111,239 | 441,613 | 3.717 | L.P. 22%”5“3‘]*
IMH2DGPB-2YGT-2| 3,485 1,675 900 | 49 3.9 2 111,239 | 441,613 | 3.717 | LP. Qgg”gsclff




egoceéntricas

El profesionalismo total y absoluto aunado a una increible y gran cocina
protagonista, que va mas alld de cubrir todas sus necesidades. En ella po-
drdé cocinar, asar, freir, gratinar, y hacer cualquier tipo de platillo a la carta.

iIslQs %/entajas “Beneficios

con horno Vanguardista e innovador dgiseno Plusvalia y diferenciacion de su
que luce mucho. negocio.
Disefio central para aprovechar el espa- Profesionalismo y alta categoria.
cio de su cocina y exhibirla mas a sus comensales. OptimiZOCién de inversion y espacio.

Modulares de arriba hacia abajo y de lado
a lado, que permiten crear siempre la configu-
racién mas acertada.

GIGEE
|

e IM-H 2A IM-H 2B

IM-H 2C IM-H 2D

) o
| o

GL-2 (Gabinete anexo) GT-2 (Gabinete anexo) GBP-2 (Gabinete anexo)

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

* Fabricadas en acero inoxidable.

* Estéticas y funcionales parrillas desmontables de
fundicién con pintura resistente a la flama.

» Potentes quemadores abiertos de fundicion
desmontables con pintura resistente a la flama.

» Elegante asador con resistente parrilla
desmontable de fundicidén para un marcado
perfecto.

* Plancha de cold rolled de /4” de espesor.

* Freidor de 4 litros de capacidad con tina
desmontable para mantenimiento y limpieza.

 Potentes quemadores tipo flauta de acero
inoxidable en asador, plancha y horno.

* Horno de gran capacidad completamente
porcelanizado y aislado con lana mineral.

Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Cualquier combinacién en cubierta de IM-M
e IM-H entre médulos de parrillas, planchas,
asadores, freidor, fogdén paellero, cocina
francesa, bafno maria y mesa lisa de apoyo.

vistas

» Termostato de gran precision con rango de 100 a
300 °C.

* Parrilla niquelada en horno y gratinador.

* Marco perimetral antisalpicaduras en asadores
y planchas.

* Charolas recolectoras totalmente desmontables
para facilitar el vaciado y la limpieza.

- Perillas ergondmicas.

* Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza.

¢ Llave para llenado de ollas.

* Potentes quemadores de fundicién tipo estufon
en modelos con cocina francesa.

* Placa de cold rolled de 5/8” de espesor en
plancha de cocina francesa.

Cualquier combinacién en parte inferior de
IM-H entre médulos de horno H4 (72cms),
horno Hé (93cms), gabinetes (abiertos y/o
cerrados) y gabinete para base con cajones
refrigerados.

Gabinetes anexos configurables con médulos
de Gabinete Liso (GL), Gabinete con Tarja
(GT) y Gabinete Base Parrillas (GBP-2).
Gabinete Base Parrillas (GBP-2) para médulos
de parrilla 2-4, 2-G, ASR-62 y ASR-ARG-62.

DIMENSIONES CAPACIDAD CAP. TERMICA GAS T
MODELO FRENTE INSERTOS | -\ PRESION o
(mm) ENTERNOS =5
; Q
IMH 2A 1,965 1,675 900 | 4.9 3.9 135,895 | 539,234 | 4.457 | Lp. |28gmsem —
65051) -
IMH2AGPB2YGT-2| 3,485 1,675 900 | 49 3.9 135,895 | 539,234 | 4.457 | L.P 2@%”(;“50'?2 g
28 gms/cm’ —
IMH 28 1,965 1,675 900 | 49 3.9 129.884 | 515,380 | 4.277 | LP. |0 8
IMH2BGPB-2YGT-2| 3,485 1,675 900 | 49 3.9 129,884 | 515,380 | 4.277 | LP. | % %”SVSC(?Z S
IMH2C 1.965 1,675 900 49 3.9 101,966 | 404,601 | 3.438 L.P. Qg%rgyscﬁ‘z [Seios 60 so—s
IMH2C GPB2YGT-2 3,485 1,675 900 | 49 3.9 101,966 | 404,601 | 3.438 | L.P. Qgggyscﬂf
IMH 2D 1,965 1,675 900 | 49 3.9 2 111,239 | 441,618 | 3717 | LP. Q[ig”ggg"
IMH2DGPB-2YGT-2| 3,485 1,675 900 | 49 3.9 2 111,239 | 441,618 | 3717 | LP. 2&%”55{30.[‘]“2




estufas

industriales

A DELTA

Desde 1944

paquidermo

Ideales para cocinas de alta produccién y largas jornadas de trabajo.
En ella se puede cocinar cualquier tipo de alimento en grandes

cantidades.

%/entajas

Moyores dimensiones en areas dtiles
de coccién.

Gran COpOCidOd. Solucién para cocinas
que abastecen gran cantidad de comensales

y variedad de alimentos en un mismo turno,
debido a sus potentes quemadores y parrillas
de gran tamano acordes para ollas, sartenes 'y
recipientes de gran capacidad.
Resistentes. Los equipos DELTA estan dise-
nados y preparados para operar confiablemen-
te durante largas jornadas de trabajo.
Mdaxima potencio. Gran capacidad calo-
rifica en quemadores abiertos (30,000 BTU’s ) y
quemador tipo flauta (21,000 BTU).
Consumos mMiNIMOos. combustisn per-
fecta en quemadores (aprovechamiento 100%
del gas) por su disefio y nueva valvula. Apro-
vechamiento de energia en planchas, ya que el
gratinador funciona con el calor de la plancha.
Rapida recuperacion en plancha y hor-
no por sus potentes quemadores y diseno.
Sistema anti-atasco (liquidos derrama-
dos no caen en perforaciones de quemador).
Estética y funcionalidad. auemo-
doresy parrillas desmontables, sin filos y con
bordes redondeados.

Practicas. Frente de controles desmontable
para un agil y simple mantenimiento o repara-
cion.

Beneficios

Mayores volumenes de produccisn.
Mayor productividad en operacién.
RépidOS tiempos de coccién que permi-
ten dar un servicio muy agil.

Operacién econdmica y ahorro
por sus bajos costos de operacién en consu-
mos de energia (gas o electricidad).
Excelente rendimiento continuo.
Profesionalismo y Elegancia.
Estética y elegante apariencia que refleja la
gran categoria de su cocina.

MOYOI" vida Utily lucen como nuevas
por tiempo prolongado. Nueva vélvula que
dura 99 anos y no requiere mantenimiento.
Mantenimiento econdmico por su

practico disefo y duracién de componentes.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Generales

IH-4,14-S
- Extra pesadas. - Parrillos superiores de fundicion desmontables
- Fabricadas en acero inoxidable. con pintura resistente a la flama.
+Horno de gran capacidad totalmente * Potentes y grandes quemadores abiertos de gl
porcelanizado y aislado con lana mineral. fundicion totalmente desmontables con pintura
*Parrilla niquelada para el horno. resistente a flama.
- Termostato de gran precisiéon con rango de 100° a IH-P. IH-G, IP-S, 1G-S
300° C. ‘

* Placa de cold rolled de 5/8”.

* Marco perimetral de acero inoxidable
antisalpicaduras.

- Potentes quemadores de fundicién tipo estuféon
en modelos [H-P, e IP-S (Cocina Francesa) y
quemadores tipo flauta de acero inoxidable en
modelos IH-G, e 1G-S.

» Charolas recolectoras totalmente desmontables.

- Perillas ergondémicas.

*Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza.

*Patas con niveladores.

o ¢S
Disponibles totalmente eléctricas. 7:"\ >
Disponibles para gas natural. ' 4
Ruedas de 4”. \755\

CAPACIDAD CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS T.
MoDELO S i s 5
(kgs) (kgs) Bl SAS | TrABAJO _Y)
IH4 6.7 224 254 37,436 | 148,550 | 1.441 L.P. Zégs’gsgclf;‘ 2 §
IH-4E 6.7 204 234 220 (15200 | 69 | 3 3.
HG 6.7 271 301 (35251 139877 | 1505 | L | g’ 8
IH-GE 6.7 276 306 220 (16700 | 76 | 3
IH-P 6.7 275 305 [25161 | 99843 | 1379 | Lp | e’
14 134 160 26811 | 106386 | 0940 | Lp | Zagmm’
14SE 108 134 220 | 8400 | 39 | 3
1GS 178 204 | 24,623 | 97,704 | 1.003 Le | oroey 1
IGSE 180 206 220 (10,050 | 46 | 3
1P 182 208 |1as35 | s7678 | os77 | Lp | A’




planchas

chamuscao

Desde la comida répida hasta cualquier tipo de cocina de gran nivel.
Disenada como apoyo para la elaboracién de cualquier tipo de

alimento.

%/entajas

Pulido perfecto en plancha con acabado
semi espejo.

Mayor cobertura. Mas quemadores
potentes tipo flauta para alcanzar las tempera-
turas requeridas en menor tiempo, con mismas
temperaturas en toda el érea de trabajo.

R&pida recuperaciéon en plancha

por sus potentes quemadores, cantidad y disero.

Variedad de tamarios, ideales para satisfa-
cer las necesidades desde un pequeno negocio
hasta cocinas de alta produccién.

Nueva Valvula con amplio rango de

intensidad (giro de 210°) que brinda mayor rango

control y cuenta con nivel de flama minima.
Maxima potencio. Gran capacidad calo-
rifica en quemadores tipo flauta (18,000 BTU).
Componentes desmontables. cho-
rolas recolectoras desmontables.
Modulares ge lado alado lo cual permite
crear siempre la configuracién mas acertada.

Beneficios

Gran estética e higiene.
Velocidad Y calidad. conlas planchas
CHAMUSCA, usted podra cocinar exquisitos
platillos en tiempos inmejorables, con un sellado
perfecto.

Excelente rendimiento continuo.
Versatilidad de sucocina para lograr la
configuracion deseada.

Ergonomio e higiene faciles y cémo-
das de manejar en operacién y limpieza.
Rapidos tiempos de coccidn que
permiten dar un servicio muy agil.

Mdaximo confort en operacion y limpieza.
Maxima libertad para configurar su
cocinay menu.

Personalizacion de su cocina.
Respuesto Ogll y oportuna a sus nece-
sidades.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Generales

- Fabricadas en acero inoxidable.

-Placa de cold rolled de %"

-Marco perimetral antisalpicaduras de acero inoxidable.

- Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable.

» Charolas recolectoras totalmente desmontables.

- Perillas ergondmicas.

*Panel de controles totalmente desmontable para un
facil mantenimiento y limpieza.

*Patas con niveladores.

1-G CHAMUSCA

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

FRENTE

2-G CHAMUSCA

DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS T.
SIN EMPAQUE PRESION ®)
MODELO FRENTE EMPAQUE | MADERA Kcal/Hr BTU CON3SUM° TIPOIDE DE VOLTS | WATTS AMP. LINEAS 0
) p MYHr | GAS TOTAL Y
gs) (kgs) WRAEAD 3-G CHAMUSCA
2 — -
1-G 310 40 48 4469 | 17,735 | 0209 Lp | 2Bgmsem D~
(6.505.1.) (@)
1-GE 310 43 51 220 | 3350 | 15 2 =3
B (@)
2G 620 67 78 13409 | 53207 | 0627 | LP | Loy @
2GE 620 71 82 220 | 6700 | 30 2
28 gms/cm *
3G 930 94 108 |17,878 | 70942 | 0836 LP | “e2oen
3-GE 930 99 113 220 (10,050 | 45 3 B B L e
28 gms/cm *
4G 1,240 121 138 | 26818 | 106415 | 1254 LP | “e2osh
4GE 1,240 127 144 220 13,400 | 60 3




parrillas

A DELTA

Desde 1944

Desde un pequeno recipiente hasta una olla o sartén de gran tamano.
Disenada para cocinar, brasear, estofar, saltear cualquier tipo de

alimento.

Ventajas

Gran capacidad

calorifica en quemadores abiertos (28,000 BTU).

con amplio rango de
intensidad (giro de 210°) que brinda mayor

rango de ajuste en flama y cuenta con nivel de

flama minima.

Parrillos individuales y desmontables.
Quemadores de fundicidon con tapa
desmontable. Charolas recolectoras
desmontables.

Combustion
perfecta en quemadores (aprovechamiento
100% del gas) por su disefio y nueva valvula.

(liquidos
derramados no caen en perforaciones de
quemador).

parrillas y quemadores de
fundicién con pintura resistente a la flama.
Quemador y pipeta en 1 sola pieza.
pensado en
simplificarle la operacion de su negocio.

3eneficios

de coccién que
permiten dar un servicio muy agil.
Faciles y
cdmodas de manejar en operacion y limpieza.

por sus bajos costos de operacién
en consumos de energia (gas o electricidad).

continuo.

y lucen como nuevas

por tiempo prolongado. Nueva vélvula que
dura 99 anos y no requiere mantenimiento.



vistas

Fabricadas en acero inoxidable.

Parrillas superiores de fundicién totalmente
desmontables con pintura resistente a la flama.
Potentes quemadores abiertos de fundicién totalmente
desmontables con pintura resistente a la flama.
Charolas recolectoras totalmente desmontables.
Perillas ergondmicas.

Panel de controles totalmente desmontable para un
facil mantenimiento y limpieza.

Patas con niveladores. 1-2-H FLAMOON

70—

— 61—
35

0

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

L 1-2-V FLAMOON
FRENTE
S
DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS
SIN | EMPAQUE PRESION
RORELS F['::::)E EMPAQUE | MADERA | KcalHr |  BITU Cougwo "PgAsDE VOLTS | WATTS Tgh'I,'IAPI.. LINEAS
(kgs) (D] .
1-2:H 610 31 39 | 12,667 | 50,267 | 0.380 | L.P. Q(igrgffs?[;‘z 2-4 FLAMOON
1-2HE 610 25 33 220 | 3,000 17 2
28 gmsfem”
12V 310 32 40 |13382) 53100 | 0401 | LP. | BIBEH
1-2VE 310 26 34 220 | 3,600 17 2
28 gmsfcm’
24 620 55 66 | 26,764 106,200 | 0803 | LP. | LIDE]
24 620 43 54 220 | 7200 | 33 | 2 3-6 FLAMOON
28 gmsfcm’
36 930 78 92 | 40,146 159,300 | 1.205 | LP. | 3206
3-6E Q30 60 74 220 | 10,800 50 3




Zebrasas

Para un marcado perfecto. Recomendada como elemento central para la
produccién de carnes al carbén.

QstOf = %/entajas ®Beneficios

Diserio de pOI’T'illOS superiores de Excelente calidad orindando un
fundicién con inclinacién en barrotes para asado muy jugoso con marcado y cocimiento
evitar que la flama haga contacto directo con perfecto.

el alimento. Mayor cantidad de barrotes para ROpIdOS tiempos de coccion que
marcar mads cualquier tamano de alimento y permiten dar un servicio muy agil.

lograr un asado jugoso con marcado perfecto. Versatilidad para diferenciar su negocio
Mdaxima potencio. Gran capacidad en cuanto a calidad y operacioén.

calorifica en quemadores tipo flauta (18,000 BTU) Ergonomio e higiene facilesy

con sistema radiante (deflectores). cédmodas de manejar en operacion y limpieza.

Variedad. Disponibles con funcionamiento a
Qas, carbdén o hibridos.
Disenro inteligente pensado en

simplificarle la operacién de su negocio.

A DELTA

Desdo 1944 EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

- Fabricados en acero inoxidable.

*Parrillas superiores de fundicién totalmente desmontables.

*Marco perimetral antisalpicaduras de acero inoxidable.

*Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable.

* Charolas recolectoras totalmente desmontables.

* Perillas ergondmicas.

*Panel de controles totalmente desmontable para un facil
mantenimiento y limpieza.

*Patas con niveladores.

Opcionales

FRENTE

O Base de perfil tubular cuadrado.
O Disponibles totalmente eléctricos.
O Disponibles para gas natural.

DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS T.
SIN | EMPAQUE PRESION %)
MODELO | FRENTE | evpAQUE | MADERA | Kcal/Hr BIUI [ SONSUMO T'Z?\SD £ DE VOLTS | WATTS TA(\)'le:L LINEAS >
() (kgs) (kgs) M TRABAJO QD
28 gms/cm * —
ASR-31 310 44 52 | 8939 | 35472 | 0418 | LP | R (9}
ASR31E 310 43 51 220 | 3350 | 15 2 =3
> o
ASR-62 620 73 84 17878 | 70942 | 0836 | LP | oIlh Q
ASR62E 620 71 82 220 | 6700 | 30 | 2
ASR-93 930 102 116 | 26818 | 106415 | 1254 | LP | ZGI00n
ASR-93E 930 99 13 220 | 10,050 | 45 3
E ASR-124
ASR-124 1,240 132 149 | 35757 | 141,885 | 1673 Le | Bduey
ASR-124E | 1,240 127 144 220 [13400 | 60 | 3

DIMENSION PESO
SIN EMPAQUE

MODELO | FRENTE | FONDO | ALTURA EMPAQUE | MADERA

ASR-ARG | 800 800 260 76 90

DIMENSION DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS
SIN EMPAQUE CONSUMO | TIPO DE PRESION

MODELO FRENTE | FONDO | ALTURA | TROMPO ,
EMPAQUE | MADERA | Kcal/Hr BTU

mm) | mm) | mm) | e | gy | kes) M¥HL | GAS | rpapaso

PASIORERO| 405 | 750 | 700 35 40 51 | 6917 | 27.447 | 0323 | LP. | RITST

S9JOPLSL




MIXLOS

chamusca/flamoon/

Zebrasas

Perfectas combinaciones para la elaboracién de cualquier tipo de
alimento desde comida répida hasta cocinas de gran nivel.

%/entajas

Modulares. Unicos en el mercado con las
combinaciones perfectas y flexibilidad para
cualquier combinacién deseada.
Multifuncionales. cualquier
combinacién entre quemadores abiertos,
plancha, asador y freidor de 4 lts.

Diserio inteligente pensado en

simplificarle la operacién de su negocio.

Beneficios

Versatilidad para lograr la
configuracion deseada de acuerdo a sus
necesidades.

Optimizocién de inversion y espacio.
Ergonomia e higiene. raciles

y cdmodas de manejar en operacion y
limpieza.

Opcionales

O Base de perfil tubular
cuadrado.

O Disponibles
totalmente eléctricos.

O Disponibles para gas
natural.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Generales

PARRILLA
- Fabricados en acero inoxidable. * Parrillas superiores de fundicién totalmente
* Charolas recolectoras totalmente desmontables. desmontables con pintura resistente a la flama.
*Marco perimetral antisalpicaduras de acero * Potentes quemadores abiertos de fundicion
inoxidable. Potentes quemadores tipo flauta de totalmente desmontables con pintura resistente
acero inoxidable en asador y plancha. a la flama.
* Perillas ergondmicas. ASADOR
*Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza. - Parrillas superiores de fundiciéon totalmente
*Patas con niveladores. desmontables.
PLANCHA CHAMUSCA /FLAMOON/ZEBRASAS
*Placa de cold rolled de %"
I\FRENTE
DIMENSION CAP._TERMICA GAS ELECTRICOS (1;'
SIN co PRESION
MODELO | = FRENTE | pyiprquE | EMPAQUE | KealHr consuMo e vours | warrs | M7 | unas I
(mm) (kgs) (kgs) Ll TRABAJO 9_)|
28 gms/cm’ N
1G 2Q 17,851 | 70,836 | 0.611 (65051) g
1G 2QE 620 59 70 220 | 6,950 31 2 g
26 2@ 930 90 104 26791106306 | 1029 | LR | G¥oeT D
2G 2QE 930 89 103 220 | 10,255 | 46 3
5 2-4 ASR-31
24 AR] 930 87 101 [35703 141672 1222 | LR | BIBe
2-4ASR-31 E 930 76 90 220 | 10,550 | 47 3
28 gms/cm’
2416 930 84 98 (31233123935 1012 | LR | G¥0e]
2-4 1GE 930 76 90 220 110,550 | 47 3
28 gms/cm’
ASR-31 1G 620 72 83 13,409 | 53,207 0.627 L.P (65081 ASR-31 2Q ASR-62 2Q
ASR-311GE 620 71 82 220 | 6,700 30 2
ASR31 26 930 98 M2 [22.348 | 88678 | 1045 | Lp | 2gmen
ASR-31 2G E 930 99 113 220 | 10,050 | 45 3
28 gms/cm’
ASR-31 2Q 620 65 76 22,321 | 88,836 1.043 L.P (65051
ASR-31 2Q E 620 59 70 220 | 6,950 31 2 ASR-31 1G ASR-31 2G
ASR62 1G 930 101 115 | 22,348 | 88,678 | 1.045 LP 2{2 grgsl/sir;’
ASR-62 1G E 930 99 113 220 | 10,050 | 45 3
. ASR-62 1G
ASR62 2Q 930 94 108 | 31,260 | 124043 | 1.238 | LR | RIEeT
ASR-62 2Q E 930 89 103 220 | 10,300 | 46 3




espectdculo

Ideal para restaurantes de comida joponesa de gran nivel.

teprnYQki s/entajas 3eneficios

Espectaculares. ideales para cocinar Servicio y Concepto. sorprende-
y mantener calientes una gran variedad de rdy antojard a sus clientes cuando vean
platillos al mismo tiempo y a la vista de sus como les preparan los platillos a su
comensales. gusto y de la manera mas eficaz, sencilla
Pulido perfecto en plancha con aca- y sana, al mismo tiempo que disfrutaran
bado semi espejo. Disefo para mantener de todo un ESPECTACULO.

limpieza total. Este concepto permite que los alimen-
Mdéxima pOt@hCiO. Gran capacidad tos les sean servidos a sus comensales
calorifica en quemadores concéntricos tipo inmediatomente después de ser prepao-
estufon. rados.

Gran estética e higiene.
Velocidad y calidad. Tiempos ini-
gualables de precalentamiento y de pro-
duccion, cocinando exquisitos platillos.

Nota: La base y la mesa

no viene incluida.
A DELTA

Desdo 1944 EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




vistas

Generales

«Fabricadas en acero inoxidable.

*Placa de cold rolled de %”.

«Marco perimetral antisalpicaduras.

*Potentes quemadores de fundicién tipo estufon.

* Charolas recolectoras totalmente desmontables.
*Perillas ergondmicas.

*Panel de controles totalmente desmontable para un

facil mantenimiento y limpieza.
23/4" NPT

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles para gas natural.

v ry 'I TY-62 ESPECTACULO

- 4 J
", f
FRENTE "

DIMENSIONES PESO CAP. TERMICA GAS L
SN |EMPAQUE PRESION Q
MODELO FRENTE | FONDO | ALTURA | EMPAQUE | MADERA | kealtr | BTu | CQUSIMO | TIPODE =
r. GAS QD
(kgs) (kgs) TRABAJO
: —
Y62 620 | 715 | 250 89 100 |8524 | 33824 | 0505 Lp  |2gmsim D~
5051 P
2 28g;ms/cmZ
Tv-93 930 | 715 | 250 97 1M1 |8524 | 33824 | 0505 LP | 28gmeer = TY-93 ESPECTACULO
O
QD




A DELTA

velociraptor

El complemento ideal para cualquier tipo de cocina en el que podrd man-

tener caliente cualquier tipo de alimento.

bano Maria  “entaias

Veloces. besde su encendido hasta su
limpieza.

Apoyo y Variedad
Sistematiza. Encendido electrénico,
llave de llenado y vaciado para operar de
manera facil y profesional.

3eneficios

Velociraptor le garantizaré
un servicio muy agil y sorprendente,
brindandole mayor probabilidad de éxito
a su negocio. Los baros maria DELTA
mantienen los alimentos como recién
preparados y listos para servirse de
inmediato.

Velociraptor es una
inversiéon e importante complemento de
su cocina para agilizar el servicio y con
ello la rotacién de sus comensales para
incrementar sus ventas al atender una
mayor cantidad de clientes.

Co-
modidad en operacién y limpieza.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



vistas

Generales
- Fabricado en acero inoxidable. * Panel de controles totalmente desmontable para o0
*Dos insertos enteros de acero inoxidable un facil mantenimiento y limpieza.

con tapa. « Patas con niveladores. r
* Quemador tubular tipo flauta. ,

« Sistema de encendido electrénico.
* Valvula de esfera para desague.

* Valvula de paso para el agua.

« Conexiones para agua y gas de %”.

)
L H
- 100
%

Sin tapas Con tapas

Base de perfil tubular cuadrado.

Disponible para gas natural.

Mascarillas de 1/4, 1/6 y 1/9 para configurarlo con
4%661/30681/406121/656181/9 6 (31/3+2 ).

BM-M-72 BM-M-40
VELOCIRAPTOR

Posibles configuraciones bésicas

/\ ”

DIMENSIONES CAPACIDAD PESO CAP. TERMICA GAS __I'I
SIN EMPAQUE PRESION (@]
MODELO FRENTE | FONDO | ALTURA ENTEROS | EMPAQUE | MADERA | Kcal/Hr BTU COI\::S;;[:IMO TIPO DE D - 0'
r. (c7.8)
(kgs) (kgs) TRABAJO Q
BV-V-40 395 | 760 | 260 1 19 28 | 4,469 | 17,735 | 0209 | LR [397dem a 1
‘ ; (@)
BV-M-72 720 | 760 | 260 2 29 40 |4.469 | 17,735 | 0.209 | Lp |*8gmsem =)
(@)
QD

OJOW oOUL

L4




Desde un pequeno negocio hasta una cocina con grandes cantidades
de alimentos a freir.

Freidores Venta{-oiildores SUPERSONIC son BenefiCiOS

sorprendente para sus

los mas rapidos del mercado debido a sus comensales que le contribuird con gran
quemadores y sistema de calentamiento, parte del éxito en su negocio.
teniendo tiempos de recuperacién inmejo- total de la
rables. energia por su diseno para tener mini-

por su sistema de encapsu- mos gastos de operacion.
lamiento en quemadores para aprovechar Co-
la energia de los potentes quemadores. modidad en operacidén y limpieza.

. Sistema de

encendido electrénico
Componentes de larga duraciéon
que requieren poco mantenimiento.

A DELTA

Desde 1944



Fabricados en acero inoxidable.

Tina de gran capacidad totalmente sanitaria.

Parrilla captadora de sedimentos.

Canastillas niqueladas.

Termostato de gran precisién con rango de 100° a 200° C.
Vélvula de seguridad tipo milivolt.

Termopila extremadamente sensible.

Potentes quemadores con sistema de encapsulamiento.
Perilla ergonémica en modelo FM-4.

Patas con niveladores.

Disponibles totalmente eléctricos.
Disponibles para gas natural.
Ruedas de 4”.

DIMENSIONES

SIN CON PRESION
MODELO | ppente ("N‘; EMPAQUE | EMPAQUE By | SR | RO S DE | VOLTS| WATTS
' (kgs) (kgs) : (RS

FM-4 | 310 | 580 | 260 4 14 22 2,861 | 11,352 | 0.133 LP QIi%rgfgﬁTz
FM-4E| 310 | 580 | 260 4 16 24 110 | 2,800 | 23
Fa 395 | 815 | 900 19 78 93 | 16,632 | 65996 | 0723 | LFP Q[Qg'gé/sjf
F4E 395 | 815 | 900 19 60 75 220 | 16,860 | 77
F-R 505 | 905 | 900 35 96 113 |22,176 | 87.994 | 0964 | LP QIigrgfngz

CAPACIDAD CAP. TERMICA ELECTRICOS

F-RE 505 905 900 35 74 91 220 | 20,100 | 92

LINEAS

vistas

FM-4 SUPERSONIC

F4 SUPERSONIC

‘47 905

FR SUPERSONIC




pastissimo

Util para todo tipo de cocina internacional e ideal para comida italiana.

cocedorde  wentijas “3eneficios

Eficientes por su sistema de encapsu- Rentabilidad por la calidad y tiempo
Q s tQ s lamiento en quemadores para aprovechar de servicio que brinda.

p la energia de los potentes quemadores y Versatilidad para satisfacer cual-
cocinar cualquier tipo de pasta en un tiempo quier necesidad de menu y crecimiento.
sorprendente, porciones independientes al Seguridod por su sistema de encen-
mismo tiempo. dido disenando para evitar accidentes.

Variedad tanto pAara un menu con Pocos
platillos de pasta (CP-GPA-40) como para una
cocina totalmente italiona con gran varie-
dad de menu y altos volumenes requeridos
(CP-GPA-80).

Encendido electrénico para un

facil y practico arranque de operacion.

A DELTA

Desde 1944

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

- Fabricados en acero inoxidable.

* Tina de gran capacidad totalmente sanitaria.

-2 canastillas individuales de 160 de frente x 160
de fondo x 150 de altura (medidas en mm).

*1 canastilla horizontal de 330 de frente x 160 de
fondo x 150 de altura (medidas en mm).

*Llave de cubierta con giro para llenado de la
tina.

* Potentes quemadores con sistema de
encapsulamiento.

- Sistema de encendido electrénico.

- Valvula de seguridad.

* Termostato con rango de 15°C a 120 ° C.

*Rebosadero.

Disponible para gas natural
Ruedas de 4”

.S —

e

S

—
-
—FRENTE-, ) % Mt
- -

* Vdélvula de esfera para desague.
* Conexiones para agua y gas de @ %”.

Panel de control totalmente desmontable para
» un facil mantenimiento y limpieza.

Patas con niveladores

|

DIMENSIONES CAPACIDAD CAP. TERMICA GAS
B8 | o o | i e e W:SEQRIE KealHr |  BTU col\r;gl:lnrno L PRESIE()N
(kgs) (kgs) e TRABAJO
CP-GPA40 | 395 | 815 | 900 14 64 | 79 |16632| 6599 | 0785 | LP |2gmsen
CP-GPA80 | 790 | 815 | 900 | 28 108 | 128 27,719 (109,992 1308 | LR |%gyesm

012D BYOI

Gas de @ %" NPT

RebosoderoT
y drenado

CP-GPA 40 PASTISSIMO

CP-GPA 80 PASTISSIMO




cheestar

Es un practico elemento de cocina ideal para gratinar, asar,
dorar y tostar.

salaMmanNcdras

“entajas seneficios
Potencia y Capacidad. Gran cupo Tiempos inmejorables en el
en la cabina y 6 quemadores de fundicion gratinado de los alimentos.
con gran capacidad calorifica para gratinar MOYOI" vida Util. Los mas durade-
con maxima eficiencia y rapidez sus platillos. ros del mercado.
Resistentes por su diseAo y material. ANOIrTo eninversion gracias a su

@ Fijocién. Unica salamandra del mercado ménsula integrada.

que no requiere inversion adicional para Ergonomio. Comodidad en opera-
poder ser instalada, gracias a su mensula ciony limpieza.
integrada para fijarla a la pared. Minimos costos post—vento.

Charolas recolectoras
totalmente desmontables
Facil mantenimiento por su fren-
te de controles desmontable y calidad de
componentes.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

- Fabricadas en acero inoxidable.

*6 quemadores de fundicién.

- Charolas recolectoras totalmente desmontables.

Parrillas niqueladas.

- Diferentes posibles alturas para parrillas con mecanismo
de elevacién 6 con correderas fijas.

*Preparacién para fijar a muro.

*Perilla ergonémica.

*Panel de controles totalmente desmontable para un facil #3/4”NPT
mantenimiento y limpieza. 433 \

450

Disponibles con correderas ¢ con mecanismo de elevacion.
Disponibles totalmente eléctricas.

) ) ISE-CC-| CHEESTAR
Disponibles para gas natural.

CAPACIDAD PESO CAP. TERMICA ELECTRICOS g ISE-CC CHEESTAR

ORI CAB”;IA EM?’K\IQUE F;\'/\lAAPSSRUAE Kcal/Hr BTU Coaf/lm{lo TIPGC;?E PREIglEON VOLTS | WATTS Tg,\'l/'l:.L LINEAS -y
(ft") (kgs) (kgs) : TRABAJO Q

ISE-CC 26 60 72 15,345 | 60,890 | 0.835 L.P. zégs’gsgﬁr;‘ ' §
ISE-CCE 26 54 66 220 | 3900 | 19 2 3,
ISE-CG 26 68 80 |153a5 | 60800 | 0835 | Lp | Egmem 8
ISE-CGE 26 62 74 220 [ 3900 | 19 | 2
ISE-CCA 26 52 74 |15345 | 60890 | 035 | Lp | Bgmhm
ISE-CCIE | 26 46 58 220 | 3000 | 19 | 2 ISE-CG CHEESTAR




estufones

rinoceronte

Ideales para cocinas que utilzan ollas de gran peso y tamano.

%/entajas

Resistentes y duraderos. estruc-
tura, patas y parrilla muy resistentes gracias
a su diseno.

Robustos y estéticos. bisero van-
guardista que distingue a DELTA, demos-
trando que dichas cualidades si se pueden
combinar.

Potentes y grandes. con su juego
de 3 quemadores concéntricos de alto ren-
dimiento con gran capacidad calorifica.
Gran COpOCidOd de parrillas robus-
tas y resistentes parrillas individuales y
desmontables que brindan capacidad para
ollas grandes y de mucho peso.

Nueva Valvula con amplio rango de
intensidad (giro de 210°) que brinda mayor
rango de ajuste en flama y cuenta con nivel
de flama minima.

Piloto independiente por cada sec-
cién de quemadores.

Combustion perfecta en quemado-
res (aprovechamiento 100% del gas) por su
diseno y nueva valvula.

“Beneficios

Solidez y confianza a largo
plazo.

Funcionalidad y elegancia
Rapidos tiempos de coccién
qQue permiten dar un servicio muy agil.
Ergonomio en operacién y limpie-

za.
Flexibilidad para adaptarse a las
necesidades de operacion, acordes al
tamano de olla o recipiente.
Ahorro. Bajos costos de operacion.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO



Generales

- Fabricados en acero inoxidable. - Piloto independiente por cada seccién de
* Juego de 3 potentes quemadores concéntricos quemadores.
por cada seccion. * Perillas ergondmicas.
« Estructura en perfil tubular cuadrado de 11/4 . * Panel de controles totalmente desmontable para
» Charolas recolectoras totalmente un facil mantenimiento y limpieza.
desmontables. Robustas patas tipo sanitario con niveladores.

*Robusta pero estética parrilla superior de
fundicién totalmente desmontable con pintura
resistente a la flama.

- Potentes quemadores de fundicién
desmontables con pintura resistente
ala flama.

Opcionales

O Disponible totalmente eléctrico el modelo
[E-1.

O Disponibles para gas natural.

O Ruedas de 4.

F RENTE

CAPACIDAD PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS LN
MODELO | FRENTE EM?’TQUE W:S?R‘f KealHr | BTU coa;s’/l:ll\rno T":;"AEE PRESIEN VOLTS | WATTS T‘c\ml_ LINEAS %
(mm) (kgs) (kgs) : TRABAJO Q
2 —
E-1 600 43 56 14535 57,678 | 0877 | LR | RITET D
E-1-E 600 35 48 220 | 5,500 20 2 2.
28 gmsicm’ (@)
E-2 1,200 79 98 29.071 | 115,356 1.762 L.P (65081) a
28 gmsjem®
E-3 1,800 115 140 43,607 | 173,035 | 2.643 L.P (65051)




rafaga

Utiles para hornear todo tipo de aplicaciones gastronémica.

hOf NOS %/entajas 3eneficios

Sencillos y Sofisticados. sistema con SimpliﬁCOCién de la operacion con mini-
tecnologia simple para un fécil y eficiente mao- mo margen de error, bajos costos de capaci-
nejo. taciéon y de mantenimiento.

Precisos para obtener los términos de coci- Calidad uniforme para mantener un es-
miento deseados de manera constante. tédndar de calidad en su negocio.

Ropidez Yy Calidad en cualquiera de los Rentabilidad de suinversion con tiempos
hornos (convencional, pizzero, convecciény de recuperacion a corto plazo.

conveccién con vapor). Profesionalismo y productividad
Estéticos Yy funcionales gracios al que se refleja en el éxito de su inversion.
disero inteligente que combina y potencializa Crecimiento. Rapidos tiempos de coccién
estos elementos en todos los equipos DELTA.. con excelente calidad, que le permiten dar un
Potencia Yy OgilidOd por sus quemadores servicio muy agil y crecer sin limites.

y disefio integral total. Excelente rendimiento continuo.
Rapida recuperacion ge calor por su Economia por sus bajos costos de opera-
potencia y conservacion de calor. cion y mantenimiento.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

- Fabricados en acero inoxidable. « 11 posiciones para sus parrillas (incluye 5
* Interiores totalmente porcelanizados. parrillas niqueladas).
«Parrillas niqueladas. - Luz interior.
+ Quemadores tipo flauta de acero inoxidable. Sensor de flama. l g NeT
*Patas con niveladores. « Termostato de gran precisiln con rango de 50°
HCA a 300° C.

» Temporizador con rango de 40 min.
- Sistema de enfriamiento.
* Panel de controles totalmente desmontable para

un facil mantenimiento y limpieza.

o‘lto a 1725 rpm. ‘ ‘ H. IH-D HCA RAFAGA
* Sistema de calentamiento acelerado mediante '

*Panel de controles iluminado al encender, con
sistema ahorrador de energia.
*Motor con dos velocidades: la baja a 1140 rom y la

turbi » Termostato de gran precisién con rango de
una turbina. 50° @ 300° C.

«Puertas con doble cristal templado, coordinadas
para abrir y cerrar.

*Micro switch de corte general coordinado con las
puertas.

* Jaladera tubular de acero inoxidable.

* Puerta en acero inoxidable accionada con
mecanismo de contrapesos.

» Jaladeras tubulares en acero inoxidable.

* Incluye 1 parrilla niquelada.

Opcionales

O Disponibles para gas natural. PIZZA 3 RAFAGA
O Parrillas niqueladas adicionales.

O Ruedas de 4”.
- :
— —965_____ g

'\930\ > “ {
\755‘\
& o e @
ELECTRICOS Il
(ft)) (Fam) Panstd) | (kgs) (kgs) v | % | TrRasaso R D
6.7 163 195 9,043 | 35884 | 0427 Lp | Baen | C_D!
HD 134 241 275 18086 | 71768 | 0gs4 | Lp | Sgmen’ @)
HCA 8.4 256 292 17,641 | 70000 | 0834 Lp | Byuem 120 | 960 8 1 g
HCA-D 16.8 476 512 35282 | 140,000 | 1668 Le | BLuen 20 | 1020 | 6 1 Q
PIZZA3 3 220 252 30432 120752 | 1424 | Lp | Sgwen
PIZZA3D 6 390 432 |e0ged |241504 | 2848 | Lp | Egmem’
HCAV-PAN 1 10 618 654 18086 | 71768 | 0854 | LP | I 50 | 960 | 8 1 IH BEGINNER IH-D BEGINNER




confidence

Ideal para restaurantes de comida japonesa de gran nivel.

. %/entajas “Beneficios
l n te rce p to r Disefio y Tranparencia. Los inter- Higiene y Seguridad. Mantienen su

ceptores de grasa DELTA estdn disenados para drenaje limpio para evitar contingencias en
e ro s 0 poderse empotrar incluso en donde hay poca su cocina, al mismo tiempo que no contamina
produndidad y para realizar facilmente su el drenaje publico.

limpieza.

EQUIPOS PARA VOLVERSE UN RICO NEGOCIO




Generales

«Fabricada en ldmina cold rolled calibre 10
esmaltada.

» Tapa de placa antiderrapante galvanizada de
%", que anade un toque estético al piso de su
cocina y previene resbalones o accidentes.

- Gran resistencia a la corrosién y oxidacién.

*Empaque de sello perimetral.

» Coples de entrada y salida para tuberia de &
2" (TG-45) y @ 3" (TG-90).

*Mamparas verticales removibles.

- Canastilla recolectora.

- Cespol integrado.

CAPACIDAD PESO
MODELO

FRENTE FONDO ALTURA ALMACENAJE | CAUDAL CONEXION
1G-45 410 600 285 18 Kgs. 45 Lts /Min a2
1G-90 610 900 285 40 Kgs. 90 Lts /Min 3"

O1UDY BYOI







A DELTA

Desde 1950

Cocedor
de pastas

N itil para todo tipo de
cocina internacional e ideadl
para comida italiana.

Equipos para volverse un rico negocio

\W

N Caracteristicas generales

© Fabricado en acero inoxidable. © Panel de controles totalmente desmontable para
© Tina de gran capacidad totalmente sanitaria. un facil mantenimiento y limpieza.

@ Canastillas de alamibrdn niguelado con mango de madera. © Patas con niveladores.

@ Potentes quemadores tubulares tipo flauta.

0 Sistema de encendido electrdnico.

0 Vdlvula de seguridad.

@ Perillas ergonémicas con control de dos niveles de flama.

@ Vdalvulas para agua fria y caliente.

@ Rebosaderos.

0 Vdalvulas de esfera para desague.

24 @ Conexiones para agua y gas de ¥4",
gg;zg?ar @ Jaladera tubular para puerta.
@ Rejilla de fundicidn para cubrir el ducto.



N Vistas N Caracteristicas opcionales

970
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Disponible para gas natural.
Ruedas de 4".

—
FRENTE\|

Ficha tecnica £

DIMENSIONES CAPACIDAD PESO CAP. TERMICA GAS

SIN CON PRESION
FRENTE | FONDO | ALTURA | CANASTILLAS| EMPAQUE | EMPAQUE| Kealhr | Bru | CONSUMO | TIPO DE DE
MYH. | GAS
(kgs) (kgs) TRABAJO

CPGPABD | 800 | 900 | 850 | 12 101 | 136 | 14974| 59.419| 084 | LR |2Bgrsem

MODELO

Pastissimo le permite cocinar 12 diferentes tipos de
pasta al mismo tiempo.

Variedad

Con el nuevo Cocedor de pastas DELTA, usted podrd
cocinar varias porciones de manera independiente

al mismo tiempo, con lo que maximizard los recursos
utilizados ademds de que sus platillos los tendrd listos en el
momento preciso.

CP-GPA 80 PASTISSIMO




A

Estufas

Desde 1950

N Desde la comida rdpida
hasta cualquier tipo de
cocina internacional

Equipos para volverse un rico negocio

Caracteristicas generales

O Fabricadas en acero inoxidable.

O Horno fotalmente porcelanizado y aislado con lana mineral.
O Parrilla niguelada para horno y gratinador.

O Termostato de gran precision con rango de 100° a 300° C.

O Potentes quemadores abiertos de fundicion
totalmente desmontables con pintura resistente a
altas temperaturas.

O Charolas recolectoras totalmente desmontables. GA
O Perillas ergondmicas. O Placa de cold rolled de V%",
O Panel de confroles totalmente desmontfable para un facil O Marco perimetral de acero inoxidable
mantenimiento y limpieza. antisalpicaduras.
O Patas con niveladores. O Potentes quemadores tipo flauta de acero
H4 inoxidable en plancha y horno.
2 O Parillas superiores de fundicion desmontables con © Seccion de gratinador.

I Estufas pintura resistente a altas temperaturas. O Grasera recolectora totalmente desmontable.



Caracteristicas opcionales

Respaldo alto con repisa ¢ lambrin bajo.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Ruedas de 4",
™ ——FRENTE

\ Ficha técnica

| DIMENSIONES |CAPACIDAD |  PESO |  CAP TERMICA | ELECTRICOS
SIN CON PRESION

F('::'rff EMPAQUE | EMPAQUE | KcalHr coso L DE warts | &R
(kgs) (kgs) Y TRABAJO

142 165 26223104083 | 1.110 | Lp | B¥oT
Con repisa Sin repisa HA4E 720 545 3.9 130 153 220 |11,150 | 50 3
Ho 930 | 756 49 179 205 |41057 [162914| 1549 | LR | RITET
H6E 930 | 755 49 160 186 220 [15650| 70 | 3
HAGA | 1,345 | 545 3.9 241 273 37,635 149,336 | 1.644 | LR | GZOET
HAGAE | 1,345 | 545 3.9 229 | 261 220 [17.850| 81 | 3
28 gmsjom’
H4 SEDUCTION H6GA | 1,555 | 755 49 279 | 314 52469 208,197 | 2083 | LP | 256

H6GAE | 1,655 | 755 4.9 260 295 220 22,350 | 101 3

Los equipos DELTA, son equipos modulares que permiten
crear siempre la configuracion mds acertada ddndole una
H6 SEDUCTION L. .
respuesta agil y oportuna a sus necesidades.

Las estufas SEDUCTION, disponibles con mddulos de 4y 6
guemadores, en combinaciones con plancha y gratinador,
son las mds atractivas debido a todas sus cualidades.

H4-GA SEDUCTION

Completamente ergondmicas y sanitarias.

Nuevos disenos de parrillas y guemadores haciéndolos
mas estéticos, ligeros y resistentes, faciles de limpiar y
con mayor capacidad calorifica.

Nuevas perillas DELTA mds estéticas, ergondmicas y
H6-GA SEDUCTION funcionales.




A

Estufas

Desde 1950

N Ideales para cocinas de
alta produccioén y largas
jornadas de frabajo.

Equipos para volverse un rico negocio

\W

~ n

N Caracteristicas generales

IH-4, 14-S

@ Parrillas superiores de fundicion desmontables con
pintura resistente a altas temperaturas.

@ Potentes y grandes quemadores abiertos de
fundicion totalmente desmontables con pinfura
resistente a altas temperaturas.

© Exira pesadas.

@ Fabricadas en acero inoxidable.

@ Hormo de gran capacidad totalmente porcelanizado y
aislado con lana mineral.

@ Parrilla niguelada para el horno.

@ Termostato de gran precision con rango de 100° a 300° C.

@ Charolas recolectoras totalmente desmontables. IH-P, IH-G, IP-§, 1G-S

@ Perillas ergondmicas. @ Placa de cold rolled de 5/8".

@ Panel de confroles totalmente desmontable para un facil @ Marco perimetral de acero inoxidable
mantenimiento y limpieza. antisalpicaduras.

Estufas modelos IH-P, e IP-S y guemadores tipo flauta de

I 6 ® Patas con niveladores. @ Potentes quemadores de fundicién tipo estufén en
acero inoxidable en modelos IH-G, e IG-S.



N Vistas N Caracteristicas opcionales

o0 Disponibles fotalmente eléctricas.
|<—67049:0=1—— Disponibles para gas natural.
’ Ruedas de 4",

900

980
~
7.
L~ . .
930
. _ Flcha tecnica K
265 r CAPACIDAD CAP  TERMICA ELECTRICOS
SIN CON PRESION
— . ] MODELO | HORNO | pyipaquE | EMPAQUE | Keal/Hr O | TR0 0€ VOLTS | WATTS | LINEAS
(ft) kgs) | (kgs)

TRABAJO
28 gmsfem’
H-4 31,861 | 126,426 | 1.227 oo
H4E 6.7 204 | 234 220 115200 69 | 3
28 gmsfcm’
HG 6.7 271 301 | 30001 | 119,045 1.281 | LR | QI
HGE | 67 276 | 306 220 (16700 76 | 3
HP 6.7 275 305 |21.414 | 84973 | 1174 | LR | R¥OET
28 gmsfem®
145 134 160 |22,818 | 90542 | 0.800 | LP | I
14SE 108 134 220 | 8,400 | 39 | 3
1GS 178 | 204 | 20,956 | 83,153 | 0854 | LR | uloe
IGSE 180 | 206 220 (10,050 46 | 3
IPS 182 | 208 [12.371 | 49088 | 0747 | LP | 50

Las estufas PAQUIDERMO son la solucion para cocinas

que abastecen gran cantidad de comensales y variedad
de alimentos en un mismo turno, debido a sus potentes
quemadores y parrillas de gran tamano acordes para ollas
y sartenes de gran capacidad.

Capacidad

Ideal para preparacién de varios platillos a la vez, con
manejo de distintas temperaturas al mismo tiempo en el
modelo [H-P e IP-S debido a su plancha radial y guemador
tipo estufon.

Los equipos DELTA estdn disenados y preparados para
operar confiablemente durante largas jornadas de trabajo.




A DELTA

Desde 1950

Estufas

Multiples

N Todas sus necesidades
cubiertas con un solo
equipo

Equipos para volverse un rico negocio

\W

4
Estufas

O Fabricadas en acero inoxidable.

0 4 estéticas y funcionales parrillas superiores desmontables
de fundicién con pintura resistente a altas temperaturas.

0 4 potentes quemadores abiertos de fundicion desmontables
con pintura resistente a altas temperaturas.

O Elegante asador de 31 cms.

0 Plancha de 62 cms. de placa de cold rolled de 1/2 ™.

O Freidor con capacidad de 4 Its.

0 Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable en
asador, plancha, freidor y horno.

O Seccién de gratinador.

O Homo de gran capacidad completamente porcelanizado y
aislado con lana mineral.

3 Caracteristicas generales

O Temostato de gran precisién con rango de 100° a 300°C.

0 Parrilla niguelada en horno y gratinador.

0 2 gabinetes abiertos.

© Marco perimetral antisalpicaduras en asador y
plancha.

O Charolas recolectoras totalmente desmontables
para facilitar el vaciado y la limpieza.

0 Grasera recolectora totalmente desmontable para
facilitar el vaciado y la limpieza.

O Perillas ergonémicas.

O Panel de controles totalmente desmontable para
un facil mantenimiento y limpieza.

O Patas con niveladores.



N Vistas
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EM-H AQUILES

EM-M AQUILES

Caracteristicas opcionales

Respaldo alto con repisa ¢ lambrin bajo.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Ruedas de 4"

Ficha teéchnica

| CAPACIDAD | PESO | CAR TERMICA |
SIN CON PRESION
MORELS H°RN° EMPAQUE | EMPAQUE | Kcal C°N§/l:|"r"° oS vours | WaTTs | [oF | LNEAS
(ff’) (kgs) (kgs) TRABAJO
- 28 gmsfcm’
EMHH 51,631 | 204,872 2150 | LR | 2gen
EM-HE 4.9 282 327 220 | 23,900 108 3
EM-M 182 219 | 44741 177,532 | 1789 | LR | G¥oeT
EM-ME 165 202 220 | 19,050 86 3

AQUILES con su eficiente multifuncionalidad, satisface
todas sus necesidades ademds de brindarle una
imagen muy vanguardista a su cocina.

Sus parrillas, guemadores, tapas de quemadores,
charolas recolectoras y grasera recolectora
desmontables, ademds de permitirle una perfecta

y comoda limpieza, hacen de AQUILES un equipo
totalmente sanitario.

Su estético, inteligente, ergondmico y vanguardista
disefno, ademds de su excelente calidad, potencia,
funcionalidad, fortaleza y elegancia hacen de la Estufa
MUltiple DELTA, la mejor de todas.

La EM-M es la solucion para quienes no requieren de
horno o lo requieren por separado.

i



A DELTA

Desde 1950

Estufones

N Ideales para cocinas que
utilizan ollas de gran peso
y tamano.

Equipos para volverse un rico negocio

__\\ \

N Caracteristicas generales

@ Fabricados en acero inoxidable. @ Panel de controles totalmente desmontable para un
@ Juego de 3 potentes quemadores concéntricos por cada facil mantenimiento y limpieza.
seccion. © Robustas patas fipo sanitario con niveladores.

@ Estructura en perfil tubular cuadrado de 1 1/4 ™,

@ Charolas recolectoras totalmente desmontables.

@ Robusta pero estética parrilla superior de fundicion
totalmente desmontable con pintura resistente a altas
temperaturas.

@ Potentes quemadores de fundicidn desmontables con
pintura resistente a altas temperaturas.

28 @ Pilofo independiente por cada seccién de quemadores.
I Estufones @ Perillas ergonémicas.



N Caracteristicas opcionales

O Disponible totalmente eléctrico el modelo
IE-T.

O Disponibles para gas natural.

O Ruedas de 4"

/:,95 A/I‘g

Ficha tecnica K

CAPACIDAD PESO CAP_ TERMICA GAS ELECTRICOS
SIN CON PRESION
MODELO |  FRENTE | gvpaque | EMPAGUE | KealHr | BTy | RO | TRODE vours | warts | (M7 | UNEAS
(mm) (kgs) (kgs) '
28 gmsfcm’
E-1 600 43 56 12,371 | 49,088 0.747 LR (6.5051)
E-1E 600 35 48 220 | 5,500 20 2
28 gms/cm
E-2 1,200 79 98 24,742 | 98,176 1.500 L P (65051)
28 gmsfcm’
E-3 1,800 115 140 37,113 147,264 | 2.250 | LR | GITC

RINOCERONTE con sus grandes y potentes
quemadores de alto rendimiento con gran
capacidad calorifica y sus robustas y resistentes
parrillas, le brindan capacidad para ollas grandes y
de mucho peso.

9
o
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i
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o

Estructura y patas sumamente robustas y resistentes,
manteniendo la estética que distingue a DELTA.




A DELTA

Desde 1950

Freidores

N Eficaces y elegantes,
ideales para cualquier tipo
de cocina.

Equipos para volverse un rico negocio

\W

20
Freidores

3 Caracteristicas generales

© Fabricados en acero inoxidable.

O Tina de gran capacidad fotalmente sanitaria.

O Parrilla captadora de sedimentos.

© Canastillas nigueladas.

O Tapa protectora de aceite en la tina.

0 Termostato de gran precision con rango de 0° a 200° C.
0 Potentes quemadores de fundicion.

0 Sistema de encendido electrénico independiente por tina.

0 Vdivula de seguridad independiente por tina.

© Control de nivel maximo de temperatura independiente
por tina.

O Tubo de desague.

0 Vdlvula de esfera para desaglie con seguro.

© Manifold con conexion para 4"

© Jaladera tubular para puerta.

0 Rejilla de fundicién para cubrir el ducto.

© Panel de controles totalmente desmontable para
un fdcil mantenimiento y limpieza.

© Patas con niveladores.



N Vistas

F4-S ELITIST

F4-D ELITIST

Caracteristicas opcionales

Disponibles para gas natural.
Ruedas de 4".

- Ficha tecnica
mm‘_

CON PRESION
CAP:I‘S"\DAD CANAST'”'A EMPAQUE EMPAQUE | Kcal/Hr | BTU °°,\';§/E|"r"° "PgA?E DE
(kgs) (kgs) : TRABAJO

MODELO | £pentE | FONDO | ALTURA

F4$ 360 | 750 | 850 | 17LTs. 9,982 | 39,610 | 056 | LP ﬁg_ggigggm’
F4-D 700 | 750 | 850 | 34LTs. 136 104 135 19,964 79,220 | 1.12 LR ﬁg_gggﬁgm’

La linea ELITIST surge al combinar disefio con
tecnologia, brindéndole mayor categoria y una
imagen mds vanguardista a su cocina.

Con tapas protectoras de tina para evitar que su
aceite se contamine y lograr mayor longevidad del
mismo.

Los nuevos freidores ELITIST le ofrecen una operaciéon mds
profesional de su cocina al contar con equipos mds
sofisticados que le facilitardn a los operarios el manejo de
los mismos. El encendido electronico y control de distintas
temperaturas, le dard mayor exactitud al freir sus alimentos,
al mismo tiempo que le ayudard a eficientar recursos.

Con el nuevo freidor doble F4-D-ELITIST, usted podrd freir 2
alimentos distintos al mismo tiempo en 1 solo equipo.

i



A DELTA

Desde 1950

Freidores

N Desde un pequeno
negocio hasta una cocina
con grandes canfidades
de alimentos a freir.

Equipos para volverse un rico negocio

Caracteristicas generales

O Fabricados en acero inoxidable.
O Tina de gran capacidad fotalmente sanitaria.
O Parrilla captadora de sedimentos.
O Canastillas nigueladas.
O Termostato de gran precision con rango de 100° a 200° C.
0 Vdlvula de seguridad tipo milivolt.
O Termopila extremadamente sensible.
O Potentes quemadores con sistema de encapsulamiento.
O Perilla ergondmica en modelo FM-4,
O Patas con niveladores.
22

I Freidores



N Vistas Caracteristicas opcionales

Disponibles totalmente eléctricos.
Disponibles para gas natural.
Ruedas de 4"

FM-4 SUPERSONIC

Ficha tecnica

I\FRENTE
\I

CAPACIDAD CAP TERMICA ELECTRICOS

SN CON PRESION
MODELO ALTURA T::‘SA) CA('(‘:A;:“)'-LA EMPAQUE | EMPAQUE | Kcal/Hr c°,us/w° L VOLTS | WATTS T‘gﬁl
¢ (kgs) | (kgs) oA

. e FM-4 | 310 2,435 | 9,662 | 0114 2 oiem’
FM-4E| 310 | 580 | 260 4 16 24 110 | 2800 | 23 | 2
Fa 395 | 815 | 900 19 69 78 93 16,632 65996 | 0723 | LP 2[2_%%?53“2
F4E | 395 | 815 | 900 | 19 60 75 220 16,860 | 77 | 3

1ee F-R | 505 | 905 | 900 | 35 110 9% 11322176 | 87,994 | 0964 | Lp | ZgEem

F-RE 505 905 900 35 74 91 220 | 20,100 | 92 3

F4 SUPERSONIC

Los freidores SUPERSONIC son los mds rdpidos del
mercado debido a sus quemadores y sistema de
calentamiento, teniendo tiempos de recuperaciéon
inmejorables.

“— 905

Diseno y sistema de calentamiento en la tina con el que
no desperdiciard energia. Maxima longevidad en su aceite
debido al sistema en la rejilla contra sedimentos.

FR SUPERSONIC




A DELTA

Desde 1950

Mixtos

N Desde la comida rapida
hasta cualquier tipo de
cocina de gran nivel con
gran variedad de pldatillos.

Equipos para volverse un rico negocio

\W

3N Caracteristicas generales

© Fabricados en acero inoxidable. PARRILLA
© Charolas recolectoras totalmente desmontables. © Parrillas superiores de fundicién totalmente

14
Combinados

© Marco perimetral antisalpicaduras de acero inoxidable.
@ Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable en

desmontables con pintura resistente a altas
temperaturas.

asador y plancha. @ Potentes guemadores abiertos de fundicion
O Perillas ergondmicas. totalmente desmontables con pintura resistente a
© Panel de controles totalmente desmontable para un facil altas temperaturas.
mantenimiento y limpieza.
© Patas con niveladores. ASADOR
© Parrillas superiores de fundicion totalmente

PLANCHA

@ Placa de cold rolled de /4",

desmontables.



N Vistas A Caracteristicas opcionales

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles totalmente eléctricos.
Disponibles para gas natural.

ASR621G 930 101 115 19,020 75471 | 0890 | LR | 9B

ASR-62 1GE 930 99 113 220 [ 10,050 | 45 3

28 gms/cm®

ASR622Q 930 94 108 | 26,605 105569 | 1.054 | LP | (30

ASR-62 2Q E 930 89 103 220 {10,300 | 46 3

ASR-31 16 ASR-31 2G
Equipos modulares que permiten crear siempre Ia

Su altura compacta y sus patas con configuraciéon mas acertada, ddndole una respuesta
niveladores permiten acomodarlos Ggil y oportuna a sus necesidades.

encima de cualquier mueble

aprovechando al maximo el espacio de Disponible cualguier combinacién de plancha con
su cocina. parrilla y con asador.

ASR-62 1G

‘— ! T Ficha técnica £ .
700
DIMENSION — = CAP. TERMICA PRESION ELECTRICOS
CHAMUSCA/FLAMOON/ZEBRASAS HOPES - IRABAJO \WALS '
16 2Q 15,193 | 60,286 | 0.520 2B o
1G 2QE 620 59 70 220 | 6950 | 31 | 2
2 2@ 930 90 104 | 22801 | 90474 | 0876 | Lp | Bgmer
26 2QE 930 89 103 220 [10255 | 46 | 3
- - 2-4 ASR3] 930 87 101 | 30386120572 | 1040 | Lp | Bgmer
24AR3IE| 930 76 90 220 [ 10550 | 47 | 3
2416 930 84 98 | 20,582 105477 | 0862 | Lp | B
24 1GE 930 76 90 220 [ 10550 | 47 | 3
ASR31 16 620 72 83 | 11,412 45283 | 0534 | LR | Zomen
- 2-4 ASR-31
AR3ITGE| 620 71 82 220 | 6700 | 30 | 2
ASR-31 26 930 98 N2 19020 75471 | 080 | Lp | g
AR3I2GE | 930 99 13 220 [10050 | 45 | 3
ASR31 2Q 620 65 76 [18997| 75380 | 0698 | LR | BIme
ASR-31 2@ ASR-62 2@ AR3I2QE | 620 59 70 220 | 6950 | 31 | 2




A DELTA

Desde 1950

Parrillas

N Desde un pequeno
recipiente hasta una olla o
sartén de gran tamano.

Equipos para volverse un rico negocio

Caracteristicas generales

O Fabricadas en acero inoxidable.

O Parrillas superiores de fundicion totalmente desmontables
con pintura resistente a altas temperaturas.

0 Potentes quemadores abiertos de fundicion totalmente
desmontables con pintura resistente a altas temperaturas.

O Charolas recolectoras totalmente desmontables.

O Perillas ergonémicas.

O Panel de controles totalmente desmontable para un facil
mantenimiento y limpieza.

O Patas con niveladores.

10

I Parrillas



N Vistas Caracteristicas opcionales

| 435ﬁ‘| Base de perfil tubular cuadrado.

Disponibles totalmente electricas.
Disponibles para gas natural.

260

7

\\ | | L4 n
Ficha tecnica
|
1-2-H FLAMOON DIMENSION CAP. TERMICA ELECTRICOS
SIN CON PRESlON
MORELCY [ERENTE EMPAQUE | EMPAQUE | Kcal/Hr °°N§/l:|':"° T"’GOAES’E VOLTS | WATTS
(mm) (kgs) (kgs) s
28 gms/cm®
12H | 610 10,781 | 42,781 | 0.324 AL
12HE | 610 | 435 25 33 220 | 3000 | 17 | 2
12v | 310 | 730 | 32 40 |11.389| 45192 | 0342 | LR | IO
12VE | 310 | 730 26 34 220 | 3600 | 17 | 2
24 620 | 730 | 55 66 | 22778| 90,383 | 0.684 | LR | BIOST
2.4 620 | 730 43 54 220 | 7,200 | 33 | 2
28 gms/cm’
36 930 | 730 78 92 34167135575 | 1026 | LR | ¥l
36E 930 | 730 60 74 220 110,800 50 | 3

1-2-V FLAMOON

Las parrillas FLAMOON cuentan con los guemadores de
mayor capacidad calorifica en el mercado para que
usted cocine en el tiempo requerido y con la flama
perfecta.

2-4 FLAMOON

Estéticos disenos de fundicion en parrillas y quemadores que
permiten una eficiente operacion brindando una apariencia

3-6 FLAMOON Unica.




A DELTA

Desde 1950

Planchas

N Desde la comida rdpida
hasta cualquier tipo de
cocina de gran nivel

Equipos para volverse un rico negocio

\W O

3N Caracteristicas generales

O Fabricadas en acero inoxidable.

© Placa de cold rolled de 4",

© Marco perimetral antisalpicaduras de acero inoxidable.

@ Potentes quemadores tipo flauta de acero inoxidable.

© Charolas recolectoras totalmente desmontables.

@ Perillas ergonémicas.

© Panel de controles totalmente desmontable para un facil
mantenimiento y limpieza.

© Patas con niveladores.

8
Planchas



N Vistas Caracteristicas opcionales

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

Ny

— Ficha técni
CRENTE icha tecnica
—
DIMENSION PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS
SIN CON PRESION
MODELO |  FRENTE | pvipAQUE | EMPAQUE | KcalHr | BTU °°|\';§/‘:{M° "PGOA?E DE  |VOLTS | WATTS Tg'ﬁ_ LINEAS
(mm) (kgs) (kgs) r TRABAJO
28 gmsfcm’
1-G 310 40 48 3,804 15,094 0.178 L.P (65051,
1-GE 310 43 51 220 | 3,350 15 2
1-G CHAMUSCA ;
2G 620 67 78 | 11.412| 45283 | 0534 | LP | RIOET
2-GE 620 71 82 220 | 6,700 30 2
28 gms/cm’
3G 930 94 108 |15216| 60377 | 0712 | LR | BT
3-GE Q30 99 113 220 | 10,050 45 3
28 gmsfcm’
4G 1,240 121 138 | 22.824| 90566 | 1068 | LR | Gdoen
2'G CHAMUSCA 4-GE ],240 127 144 220 13,400 60 3

Las planchas CHAMUSCA son ideales ya sea para
un pequeno negocio o hasta para cocinas de alta
produccion debido a sus 4 diferentes tamanos.

Variedad

3-G CHAMUSCA

Con las planchas CHAMUSCA, usted cocinard exquisitos

platillos en tiempos inmejorables, con un sellado perfecto.
4-G CHAMUSCA




A DELTA

Desde 1950

Salamandras

N Ideales para asary
gratinar,

Equipos para volverse un rico negocio

\W

3 Caracteristicas generales

O Fabricadas en acero inoxidable.

© 6 guemadores de fundicion.

O Charolas recolectoras totalmente desmontables.

O Parrillas niqueladas.

0 Diferentes posibles alturas para parrillas con mecanismo
de elevacion ¢ con correderas fijas.

© Preparacién para fijar a muro.

0 Perilla ergondmica.

O Panel de controles totalmente desmontable para un facil
mantenimiento y limpieza.

26
Salamandras



Vistas 3 Caracteristicas opcionales

Disponibles con correderas ¢ con mecanismo de elevacion.
Disponibles totalmente eléctricas.
Disponibles para gas natural.

‘\ " - N
e Ficha tecnica (£
CAPACIDAD PESO CAP. TERMICA GAS ELECTRICOS
SIN CON PRESION
MODELO | CABINA | p\ipAQUE | EMPAQUE | KealHr | BTU Coagﬂ:"o e DE vouts | warts | /&R | LINEAS
(ft% (kgs) (kgs) : TRABAJO
28 gmsfom’
ISE-CC 2.6 60 72 13060 | 51822 | 0711 | LR | RITE
ISE-CCE 2.6 54 66 220 | 3,900 19 2
28 gmsfcm’
SE-CG 2.6 68 80 [13060 | 51,822 | 0711 | LR | IO
ISE-CGE 2.6 62 74 220 | 3,900 19 2
ISE-CC CHEESTAR CHEESTAR tiene gran cupo en la cabina y gran capacidad

calorifica para gratinar con mdéxima eficiencia y rapidez
sus platillos, lo que le ayudard a servirlos en el momento
preciso.

Capacidad

Funcional y f&cil de utilizar. M&xima comodidad al operar el
ISE-CG CHEESTAR mobiliario y equipo DELTA en su cocina.




A DELTA

Desde 1950

O
>
)
-
C

Teppanyaki

N Ideal para restaurantes
de comida japonesa,
sorprendiendo y antojando
a sus comensales.

Equipos para volverse un rico negocio

\W

A Caracteristicas generales

O Fabricadas en acero inoxidable.

O Placa de cold rolled de %",

O Marco perimetral antisalpicaduras.

O Potentes quemadores de fundicién fipo estufon.

O Charolas recolectoras totalmente desmontables.

O Perillas ergonémicas.

O Panel de controles totalmente desmontable para un
facil mantenimiento y limpieza.

© Nota: La base y la mesa
I 16 no viene incluida.

Teppanyaki



N Vistas N Caracteristicas opcionales

Base de perfil tubular cuadrado.
Disponibles para gas natural.

Ny

L] L4 L]
N Ficha técnica K£
DIMENSIONES PESO CAP. TERMICA GAS

SIN CON PRESION
MODELO | FRENTE | FONDO | ALTURA | EMPAGUE |EMPAQUE| Kcalr | Bry | CQUSLMO | TIPS OE | g

(kgs) (kgs) : TRABAJO
V62 620 | 600 | 250 75 86 |7.255 | 28,787 | 0.43 LR | 28aem
93 930 | 600 | 250 82 9 | 7,256 | 28,787 | 043 | LP |2gmEm

Con las nuevas planchas teppanyaki DELTA,
sorprenderd y antojard a sus clientes cuando vean
como les preparan los platillos a su gusto y de la
manera mas eficaz, sencilla y sana, al mismo tiempo
que disfrutardn de todo un ESPECTACULO.

Este concepto permite que los alimentos les sean
servidos a sus comensales inmediatamente después
de ser preparados.

TY-62 ESPECTACULO

Transparencia

Sencillos y elegantes, ideales para cocinar y mantener
calientes una gran variedad de platillos al mismo tiempo y
a la vista de sus comensales.

TY-93 ESPECTACULO
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